
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU DEGUSTAZIONE 

 
 

Fegato grasso d’anatra con ciliegie e quinoa croccante alle spezie 
 

Sfoglia di capesante con asparagi e vinaigrette di pomodoro e basilico 
 

Mare... 
 

Fagottelli “La Pergola” 
 

Mazzancolle in tempura su crema di frittura di calamari 
 

Merluzzo nero in crosta di ‘nduja su minestrone di verdure con trippette 
 

Capriolo in crosta di pistacchi con puré di castagne 
e marmellata di cachi 

 
Selezione di formaggi dal carrello 

 
Grand dessert 

 
 
 

Menu di 6 portate 
190,00 

 

Menu di 9 portate 
210,00 

 
 

 

Antipasti 

Emincé di spigola marinata alla verbena con peperoni ed erbe aromatiche 
49,00 

Capesante con puré di asparagi e tartufo nero 
52,00 

Tartare di scampi con caviale su brunoise di cetriolo e papaia 
72,00 

Animelle di vitello glassate su purè di cipolle con salsa di fichi 
47,00 

Emincé di terrina di vitello con vinaigrette di carciofi e tartufo nero 
49,00 
 

 

Primi piatti 

Consommé di funghi e cereali con scaloppa di fegato grasso d’anatra 
42,00 

Scampi grigliati con purè di patate affumicate, finocchi e pompelmo rosa 
49,00 

Polenta al tartufo nero con uova di quaglia e pinzimonio di verdure 
55,00 

Fagottelli al burro e Grana Padano con salsa al prezzemolo e caviale 
69,00 

Maccheroncini integrali al ferretto con gamberi rossi, coulis di melanzana affumicata 
e croccante di pane 
49,00 

Spaghetti “cacio e pepe” con gamberi bianchi marinati al lime 
47,00 

Risotto al mandarino con carpaccio di scampi e menta 
49,00 
 

 

Secondi piatti 

Composizione di pesce sul mattone di sale con verdure e insalata 
al profumo di limone e aria piccante 
55,00 

Filetto di San Pietro al curry su salsa di pesto leggero con scampi e verdure 
56,00 

Emincé di rombo su crema di spinaci baby con asparagi e prosciutto croccante 
55,00 

Piccione con scorzanera, battuto di pinoli e uva passa, salsa alla grappa 
58,00 

Vitello ripieno di frutta secca e cipolla su radicchio di Treviso stufato con tartufo nero 
58,00 

Cosciotto d’agnello da latte con carciofi e patate carré 
(per 2 persone) 
98,00 
 

 

Formaggi 

Selezione dal carrello 
25,00 
 
 
Il pesce servito crudo è stato sottoposto ad abbattimento rapido (reg.CE 853/04) 


